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E;Eiltrées

Sable au chévre frais de cﬁez Wma( et petz’ts @gumes (v)
Shortbread biscuit with “Wmc" tresh 5oat cheese and small veﬂetaﬁﬁfs ()

Gzrpam’o de saumon a ["huile 4 oltves vierge %agaaﬂz de (J@pﬁaé’[ et W’a
Salmon farpa(a'o wz’tﬁ%aﬂaafa orgam'f oltve oil from (J@)ﬁaé’[ and LQ\/sz'a

(;Escafope po?[ée de foic gras de canard des fermiers Occitans et (ompotée de rbubarbe
Pan-tried local duck foic gras esaz[ope, rhubarb cﬁutngy

CPlats

agret de canard du Sud Ouest roti, pomme%na et Jus court i la verveine

9&5(1[ fu(k ﬁreast,r%ma potatoes am{vegetaﬁe PW’EE, dﬂt{ verﬁena sauce

“Dos de cabillaud rdti et navets nouveaux, sauce au aillac doux
Baked cod with small seasonal turm’ps, white sweet (ﬁaz’[[a( wine sauce

g@gout de féjumes de saison au beurre de laurier (v)
Seasonal vegetaﬁes raﬂout with 5@/ butter (v)

 Desserts

o%zcontoumaﬁe moelleux au chocolat et caur coulant au caramel beurre sal?

@ chocolate moellewx with soft salt caramel heart

CPetites profz’tero[es aux sorbets de fleurs et mentbe poz’vrée
T[owers and peppermz’nt sorbet small profz’tero[es

e&gms macaron aux fraz’ses et (réme Zi [a rose
(@g 515 macaron wz‘tﬁ strawberries and cream flavored Wz’tﬁ rose

(v) Pour nos hotes végétarz’ens. (vj\fegetan’an options



G- Gl

q la carte

Tntrée +}I[al‘ +fromcyes + dessert : 50 Gtarter + main + cheeses + desert)
FEntrée 'f-j)[al‘ + dessert oufromcyes : 45 (starter + main+ cheeses or desert)
FEntrée 'f-j)[al‘ : 35 (starter + main)

CPlat + dessert : 35 (main + cheeses)

Fntrée + dessert : 95 (Gtarter + desert)

CPlat : 25 (main)

Menu entre “ Ciel et “forre”
(menu Lluotz’afz’en aremz’/j)ension, 6aﬁ//£oamf (_)}Jtz’on)

FEntree + j)[at +fromzyes + dessert : 36
Entree + j)[at + dessert : 29
FEntree + j)[at : 25
CPlat + dessert : 25
Entrée + dessert : 25
Plat : 20
ﬁomcyes du coin (local cheeses) 7

Suﬂ)[ément jzour tout cﬁaryement i la carte
rj\ﬁ[z[iz‘z’ona[ fﬁarges for any (6ange to the menu

de Centrée  starter 7
du j)[at main course 8
i la carte dessert 5

CPrix en euros, tva (omj)n’se

Oryine du cabillaud : (_Russz’e, canard : Sud-Ouest



Nos bulles sages
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Les classiques

Champagne récoltant 55 75cl JB 5 4cl
Champagne récoltant rosé 60 75cl Jack Daniel's/Aberlour 8 4cl
Coupe champagne, Kir Royal 8 Martini 4,
v Méthode Gaillacoise AOC 25 75cl Pastis 51 4
Croix des Marchands 2010 Muscat de Saint Jean 4
v Coupe méthode Gaillacoise 5 Porto 4
Crémant Limoux (AOC Antech) 25 75cl Gin Tonic 6
Coupe crémant 5
Kir, Kir Violette 5
Bieres Eaux, sodas
v Karland bio locale ambrée 7 75cl Coca-Cola 33cl 3
Karland bio locale ambrée 4 33cl Citronnade artisanale 3
Heineken 3 25cl Limonade artisanale 3
(Nature, Grenade)
Perrier 3 33cl
Schweppes 3 20cl
Jus de fruits 3. 20cl
Saint Géron 5 75cl
Evian 5 1
2 Evian 3 50cl

CPour des (omj)osz’tz’ons auafaa’euses, avec ou sans a[coo[, clu’e[[es soient cfpérz’tz’ves
ou zfyestz’ves, (onsu[tegnos mini~cartes ou secoue([e serveur... Nous avons fﬁez’n
de bonnes choses a vousfaz’re joﬁter.



Terroir

Gaillac

Gaillac

Limoux

Minervois

Minervois
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Appellation VINS ROUGES

Secrets du Chateau Palvié AOC

Parcelles de vignes de 40 ans sur des coteaux argilo-calcaires du plateau Cordais. Belle
robe profonde, rouge rubis soutenu. Nez complexe épicé, avec des aromes de girofle, de
vanille et de réglisse. Bouche charnue avec un bon volume et des tanins ronds mais bien
présents.

Vigneron : JM &MJ Bezios
Cépages : Syrah, Braucol
Vinification : Fut Bois

Domaine de la Croix des Marchands AOC

Vignes de 25 ans cultivées en ferrasses argilo graveleuses du Tarn. Belle robe brillante aux
reflets rubis, nez épicé, typé. Bouche ronde avec des tanins fondus. Finale souple avec des
ardmes de petits fruits noirs. A Montans, vous serez bien accueillis, avec I'accent, en visite &
la cave et sur la propriété.

Vigneron : JM &MJ Berzios
Cépages : Syrah, Braucol, Duras
Vinification : Cuve

Terroir des Dinosaures Gargantuavis Vin de pays d'Oc

Issu de I'agriculture raisonnée ce cru est élaboré grédce aux fruits venus & maturité dans la
haute vallée de I' Aude, sur des parcelles enherbées bénéficiant d'un ensoleillement
généreux et de matinées fraiches. Elles jouxtent des gisements préhistoriques exceptionnels.
On a retrouvé des ceufs de dinosaures fossilisés en fravaillant la terre au pied vignes ... Robe
rubis profond. Parfums de cerise griotte, bouquet de fruits rouges, prolongés amplement en
bouche par des notes vanille et noisette.

Vigneron : L'Oustal Anne de Joyeuse
Cépage : Pinot Noir
Vinification : Fut et cuve

Domaine de Mairan Cabernet Sauvignon Vin de pays d'Oc

Belle longueur en bouche pour ce Cabernet Sauvignon baigné du soleil biterrois. Robe
rouge intense. Notes boisées. Un classique océanique revisité en Méditerranée par Jean
Baptiste avec talent.

Cépage : Cabernet Sauvignon
Vigneron : Jean-Baptiste Peitavy
Vinification : Fut

Domaine de Mairan Cabernet Franc Vin de pays d'Oc

Vin rouge léger, aromatique, a boire jeune. Notes animales. Il se marie tres bien avec les
viandes blanches, les volailles et aussi avec les poissons en sauce.
Osez I'aventure : Servi frais, gardé en glace, un must |

Cépage : Cabernet Franc
Vigneron : Jean-Baptiste Peitavy
Vinification : Cuve

Milésime

1999

1999
2009
2009

2008

2010

66,00€

50,00€
25,00€
20,00€

27,00€

25,00€

25,00€
23,00€

75cl

75cl
75cl
50cl

75cl

75cl

75cl
50cl



Terroir

Limoux

Limoux

Cabardes
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Appellation VINS ROUGES Miliésime

Camas Merlot Vin de pays d'Oc 24,00€

Parcelles sélectionnées en Haute vallée de I' Aude et terroir océanique... Sols de type argilo-
calcaire. Viticulture raisonnée. D'une robe rouge soutenue, limpide, aux reflets pourpres, ce
Merlot exhale au premier nez un bougquet de fruits rouges puis en bouche des tanins fins et
élégants.

Vigneron : L'Oustal Anne de Joyeuse
Cépage : Merlot
Vinification : Cuve

Camas Syrah Vin de pays d'Oc 24,00€

Parcelles sélectionnées sur des coteaux ensoleillés du terroir méditerranéen... Sols de type
argilo-calcaire. Viticulture raisonnée. La robe de cette syrah rouge a une couleur rubis aux
reflets violines. Elle présente un nez d'une belle intensité de fruits rouges et de violettes. Sa

bouche ample et structurée laisse s'exprimer des notes d’olives noires et tapenade.

Vigneron : L'Oustal Anne de Joyeuse
Cépage : Syrah
Vinification : Cuve

Tut Trapel ? Cuvée bio IGP Vin de Pays de I'Aude 30,00€

C'est au coeur du Cabardeés entre terre est pierres que cette cuvée est née d'une
complicité fraternelle entre cabernet franc et cabernet sauvignon.

Ces deux cépages jouent la légéreté, le fruité, la profondeur et la rondeur sans ce laisser
aller a I'excés, avec une petite douceur boisée.

Est tout en simplicité la culture est faite en méthode biologique avec la mémoire de nos
ancien et l'originalité de notre jeunesse.

Vigneron : Michel Sendra
Cépage : Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Vinification : Cuve

75cl

75cl

75cl



Terroir

Gaillac

Gascogne

Minervois

Gaillac
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Appellation VINS BLANCS Millésime
Domaine de la Croix des Marchands AOC Perlé 2010 25,00€
2010 20,00€

Pieds de vignes de 30 ans cultivés en terrasses argilo graveleuses du Tarn. La fraicheur perlée
est caractéristique des spécialités du Gaillac. Robe jaune pdle avec des reflets verts. Bel
ensemble fruité, pomme verte, puis tendant sur des arémes floraux. Bouche élégante
présentant un équilibre acidulé avec des notes de fruits frais.

Vigneron : JM &MJ Bezios
Cépages : Mauzac, Muscadelle, Loin de I'oeil
Vinification : Cuve

Domaine de Guillaman Gros Manseng 2011 Demi doux 2011 20,00€

Situé sur les coéteaux de Gascogne a 170 m d'altitude , le domaine de Guillaman est une
propriété viticole familiale appartenant & la famille Ferret depuis é générations.

Le Gros Manseng est un cépage typique de la Gascogne qui entre dans la composition des
vins du Béarn, du Pacherenc, du Tursan, du Floc de Gascogne et du vin de pays des Cotes
de Gascogne.

Ce nectar fruité et légerement acidulé saura vous accompagner avec délicatesse et
charme tout au long de la soirée.

Cépage : Gros Manseng
Vigneron : Dominique Ferret
Vinification : Cuve

Domaine de Mairan Chardonnay classique Vin de pays d'Oc 2010 25,00€

Sur un terroir en pente douce, ces parcelles de Chardonnay aménent leurs raisins a pleine
maturité a 'abri d'une allée d'amandiers. La vendange s'opére t6t le matin. Le raisin, une
fois pressé et débourbé commence sa fermentation & froid (8-10°C), elle se prolongera 15
jours.

Lors de la dégustation, le nez plaisant se caractérise par des arémes de fleurs blanches et
d'agrumes. La bouche est désaltérante, expressive et équilibrée.

Cépage : Chardonnay
Vigneron : Jean-Bapfiste Peitavy
Vinification : Cuve

2010 36,00€
Chateau Palvié AOC Blanc Sec

Les raisins de ces vignes de 50 a 80 ans sont récoltés & maturité optimale et vinifiés & basse
température sous gaz carbonique pour garder tout son potentiel aromatique. Le cépage
emblématique du Gaillac prend ses lettres de noblesses sur les coteaux calcaires du pays
Cordais. Elevage sur lies en barrique pendant 9 mois.

Accompagne magnifiquement les viandes blanches, volailles du pays et poissons.

Vigneron : JM &MJ Bezios
Cépages : Mauzac
Vinification : Fut

75cl
50cl

75cl

75cl

75cl



Terroir

Minervois

Limoux

Provence
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Appellation VINS ROSES Millésime

Domaine de Mairan Vin de pays d'Oc 2010 25,00€

La parcelle de Grenache gris a été plantée il y a plus de 50 ans. Ce cépage donne &
'assemblage une belle base aromatique. La parcelle de Merlot, plantée il y a 15 ans, donne
a l'assemblage corps et fruité. Dés la vendange, les raisins sont pressés, débourbés et cuvés
séparément. La fermentation se fait a froid (8-10°C) durant 15 jours. Une fois celle-ci
terminée, les deux cépages sont assemblés "au verre".

Lors de sa dégustation, ce vin présente un nez marqué par des fruits rouges frais (cerise,
framboise), la bouche est désaltérante et équilibrée.

Cépage : Grenache, Merlot
Vigneron : Jean-Baptiste Peitavy
Vinification : Cuve

Camas Syrah Vin de pays d'Oc 2011 24,00€

Parcelles sélectionnées sur des coteaux ensoleillés du terroir méditerranéen... Sols de type
argilo-calcaire. Viticulture raisonnée.

Vigneron : L'Oustal Anne de Joyeuse
Cépage : Syrah
Vinification : Cuve

Equinoxe. Chateau Ferry Lacombe Cdtes de Provence Sainte Victoire 2011 36,00€

Il n"existe que 2000 bouteilles de la cuvée Equinoxe. Elle est élaborée avec les raisins des
plus belles parcelles de la propriété, un joyau au coeur de la Provence : entre la Montagne
Sainte-Victoire et les Monts Auréliens : la vallée de I'Arc.

La robe est d'une frés belle luminosité, d'un rose pdle aux reflets violine. Au nez les notes
florales se mélent aux notes fruitées conférant au vin une grande élégance.
La bouche est grasse, les ardbmes sont complexes, gourmands et friands.

Ce vin d'exception est servi dans un flacon signé par un designer Italien.
Vigneron : Michel Pinot

Cépage : Syrah, Grenache, Cinsault
Vinification : Cuve

75cl

75cl

75cl



